12/11/2008

Havurah Brunch Food Buying Guideline

Attendance

Per Person 50/ 55| 60/ 65 70/ 75| 80| 85/ 90( 95| 100{ 110] 120] 130 140| 150
Bagels 1|count | 3.8] 4.2| 46| 50 54| 58| 6.2 6.5 69| 73| 7.7 8.5 9.2] 10.0] 10.8| 11.5|baker's doz
Lox 1.36]|0z 43| 47| 51| 55| 6.0/ 6.4 6.8 72| 7.7 81| 8.5 9.4] 10.2| 11.1] 11.9( 12.8|lbs.
Lite Cream Cheese 0.07]lb. 3.5 39| 42| 46| 49| 53| 56| 6.0/ 6.3 6.7 7.0 7.7 84| 9.1 9.8 10.5(lbs.
Fruit Juice 4|oz. 6.3| 6.9] 7.5 8.1 88| 9.4| 10.0] 10.6] 11.3] 11.9| 12.5| 13.8[ 15.0 16.3| 17.5]| 18.8|qts.
Sliced Cheeses 0.96]0z. 3.0l 3.3] 3.6/ 3.9 42| 45| 48] 51| 54| 57| 6.0 6.6 7.2 7.8] 8.4| 9.0|lbs.
Herring 1.7|oz. 271 29| 32| 35| 3.7 4.0 43| 45| 48| 50 53| 58| 6.4 69| 7.4| 8.0[qts.
Tomatoes (medium) 0.3|count 15| 17 18] 20| 21| 23] 24| 26/ 27| 29 30| 33] 36/ 39| 42 45|ct
Onions (large) 0.07|count 4 4 4 5 5 5 6 6 6 7 7 8 8 9] 10 11fct
Cucumbers (average) 0.1]|count 5 6 6 7 7 8 8 9 9 10| 10| 11 12 13| 14| 15]ct
Egg Salad (eggs) 0.5|count 2 2 3 3 3 3 3 4 4 4 4 5 5 5 6 6|doz
Tuna Salad (Tuna) 1{oz 50f 55| 60| 65 70| 75| 80| 85| 90| 95| 100{ 110] 120 130| 140| 150{oz
Pastry (medium size) 2|pcs. 100{ 110] 120] 130 140] 150 160| 170| 180 190] 200 220| 240| 260 280| 300|pcs.
Prepared Fruit 0.75|cups 38| 41| 45| 49 53] 56| 60 64] 68 71| 75| 83[ 90| 98| 105 113|cups
Butter 0.16]0z. 0.5| 0.6/ 06| 0.7 0.7[ 0.8/ 0.8] 0.9] 09| 1.0 1.0 1.1 1.2] 1.3] 1.4| 1.5]lbs.
Low Fat Milk 0.64|oz 1.0] 11| 1.2 1.3] 1.4] 15| 16| 1.7[ 1.8 1.9] 2.0 2.2 24| 26 2.8 3.0|qgts.
Fat Free Half & Half 0.64|oz 1.0] 11| 1.2 1.3] 1.4] 15| 16| 1.7[ 1.8 1.9] 2.0 2.2 24| 26| 2.8 3.0|qgts.
Hot Dish*** 1|pc 25| 28| 3.0 33| 35| 3.8/ 40| 43| 45| 48 50 55| 6.0/ 6.5 7.0| 7.5[pans***
Champagne/Wine 2|oz 39| 43| 47| 51| 55| 59| 6.3 6.7] 71| 75| 7.9] 8.6] 9.4| 10.2| 11.0[ 11.8[750 ml bottles

*** Based on 13x9x2 baking pan




